
HONORABLE ASAMBLEA 

DICTAMEN DE LAS COMISIONES UNIDAS DE CULTURA Y DE 
ESTUDIOS LEGISLATIVOS CON PROYECTO DE DECRETO 
POR EL QUE SE EXPIDE LA LEY FEDERAL DE FOMENTO A LA 
COCINA MEXICANA. 

A las comisiones unidas de Cultura y de Estudios Legislativos de la Cámara de Senadores 
les fue turnado por la Mesa Directiva del Senado de la República, el Proyecto de decreto 
por el que se expide la Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana, aprobado por el 
Pleno de la Cámara de Diputados el 29 de abril de 2021. 

Con fundamento en el Apartado E del artículo 72 de la Constitución Política de los Estados 
Unidos Mexicanos; en los artículos 86 y 94 de la Ley Orgánica del Congreso General de 
los Estados Unidos Mexicanos y en los artículos 113, 135, 150, 182, 190 y numeral 3 del 
artículo 221, del Reglamento del Senado de la República, estas comisiones dictaminadoras 
someten a la consideración de esta Honorable Asamblea, el siguiente dictamen con base 
en los siguientes: 

ANTECEDENTES 

1. Con fecha 13 de abril de 2021, la Diputada Lucero Saldaña Pérez y los diputados 
René Juárez Cisneros y Fernando Galindo Favela, del grupo parlamentario del PRI, 
presentaron ante el Pleno de la Cámara de Diputados la Iniciativa con proyecto de 
decreto por el que se expide la Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana. 

2. En esa misma fecha, la Presidenta de la Mesa Directiva dictó turno el proyecto a la 
Comisión de Cultura y Cinematograña, para estudio y dictamen, y a la Comisión de 
Presupuesto, para opinión. 

3. El 28 de abril de 2021, los integrantes de la Comisión de Cultura y Cinematografía 
de la Cámara de Diputados aprobaron el dictamen de la iniciativa por mayoría de 
votos. 

4. En esa misma fecha, el dictamen fue aprobado por el Pleno de la Cámara de 
Diputados por 441 votos a favor y fue turnado al Senado de la República, para los 
efectos de Apartado A del artículo 72 de la Constitución Política de los Estados 
Unidos Mexicanos. 

5. El 29 de abril de 2021 la Presidencia de la Mesa Directiva recibió el Proyecto de 
decreto por el que se expide la Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana y lo 
turnó a las comisiones unidas de Cultura y de Estudios Legislativos, para su estudio 
y dictamen. 
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6. Los presidentes de las comisiones dictaminadoras hicieron llegar a los senadores 
integrantes de cada comisión, copia del expediente para los efectos de la fracción 
I del artículo 183 del Reglamento del Senado de la República. 

CONTENIDO DEL PROYECTO DE DECRETO 

La Diputada Lucero Saldaña Pérez y los diputados René Juárez Cisneros y Fernando 
Galindo Favela, del grupo parlamentario del PRI, proponen incorporar al sistema jurídico 
nacional una norma cuya finalidad es establecer las bases para el fomento de la cocina 
mexicana, a través de un conjunto de directrices de política pública para difundir, 
preservar y desarrollar la diversidad de expresiones que se relacionan con esta actividad 
de la que nuestro país goza de una amplia riqueza, vinculada a su historia y cultura. 

Para las comisiones dictaminadoras de la Cámara de Diputados, la propuesta normativa 
pretende establecer un equilibrio entre los elementos que constituyen el valor cultural y 
turístico de la cocina mexicana, con otro conjunto de elementos vinculados a esta 
actividad, como son la educación, la salud, la diversidad cultural, el equilibrio ecológico y 
el desarrollo sustentable, entre otros. Lo anterior, se fundamenta en el reconocimiento de 
que México es un país con una sólida tradición gastronómica cuyos productos esenciales 
se utilizan desde hace más de ocho mil años, de acuerdo con el texto de la exposición de 
motivos del dictamen aprobado por la Colegisladora, entre los que destacan los productos 
de la milpa como los más representativos y utilizados para la elaboración de todo tipo de 
platillos en diferentes localidades del territorio nacional. 

Se destaca en ese sentido que la gastronomía mexicana está conformada por tres 
elementos fundamentales: maíz, chile y frijol; los cuales se mezclan perfectamente con la 
biodiversidad, conocimientos y rituales que giran en torno a su producción, elaboración, 
consumo y en los mecanismos de transmisión al interior del núcleo de las familias 
mexicanas. De modo que no se trata únicamente de un tema alimentario, sino de una 
forma expresión que tiene amplias repercusiones en la vida cultural de los mexicanos. 

A los elementos de la milpa y otros que tuvieron su origen en el ahora territorio nacional, 
se añadieron más insumas alimenticios procedentes de las indias y los países del llamado 
viejo continente, lo cual propició mezclas que, en proporciones razonables, dieron origen 
a numerosos platillos que enriquecieron aún más la tradición cultural mexicana expresada 
en su alimentación. 

En el análisis que acompaña al Proyecto de decreto, se trae a la memoria el 
reconocimiento internacional alcanzado por la cocina mexicana el 16 de noviembre de 
2010, cuando quedó inscrita en la Lista Representativa del Patrimonio Cultural Inmaterial 
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de la Humanidad, durante la Quinta Sesión del Comité Intergubernamental de la 
Convención para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural Inmaterial de la Organización de 
las Naciones Unidas para la Educación, la Ciencia y la Cultura (UNESCO por sus siglas en 
inglés), en la ciudad de Nairobi, Kenia. Esta distinción, representó un parteaguas tanto 
para nuestro país, como para la propia UNESCO al reconocer una cocina que trasciende 
las maneras de comportarse en la mesa, es decir, hacer de lado los marcos limitados y 
apreciaciones estereotipadas sobre la forma en que se presenta un platillo. 

Es de señalarse que este reconocimiento que se obtuvo de la UNESCO, concierne 
específicamente a la ''cocina tradicional mexicana, cultura comunitaria, ancestral y viva; 
El paradigma de Michoacán'~ Sin duda un reconocimiento que podría generalizarse a las 
artes tradicionales de la comida mexicana de muchas regiones, no obstante, la 
declaratoria reconoce, en este caso, un modelo cultural completo que comprende 
actividades agrarias, prácticas ritualeS¡ conocimientos prácticos antiguoS¡ técnicas 
culinarias y costumbres y modos de comportamiento comunitarios ancestrales. 

Sin embargo, como lo establece el Proyecto de decreto, el contenido de la propuesta 
normativa no está centrada en la cocina tradicional o en la concepción gastronómica de 
la misma, sino en una práctica social general común al territorio nacional que incluye 
actividades de diferente orden, turísticas, económicas, alimenticias, culturales, históricas, 
pues la cocina mexicana se expresa de manera específica en cada uno de ellos y como 
específicamente se trata de una norma de fomento, la materia que se buscar desarrollar, 
está comprendida en todas su formas y manifestaciones. 

En este sentido la propuesta original y la norma que de ella deriva establece por definición 
que Cocina Mexicana es el conjunto de ''Los componentes cultura/eS¡ sociales e históricos 
que constituyen un atractivo turístico y que conllevan factores económicos alrededor de 
la comida de los mexicanos; los conocimientos y actividades que están relacionados con 
la alimentación los ingredientes, recetas y técnicas de la tradición culinaria y su evolución 
histórica en la cocina tradicional así como la cocina contemporánea; los platillos 
endémicos de México que forman parte de las tradiciones nacionaleS¡ expresiones locales 
y regionaleS¡ con elementos de calidad, valor, identidad y arraigo que le proporcionan 
características propias con presencia y reconocimiento nacional e internacional, que la 
distinguen e identifican del resto del mundo, a los usos, costumbreS¡ representacioneS¡ 
expresiones, conocimientos y técnicas, rituales, actos festivos, instrumentoS¡ objetoS¡ 
artefactos y espacios culturales relacionados con la producción alimentaria reconocidos 
como parte integrante del patrimonio cultural intangible inherente a comunidades y 
grupos de personas': 
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Es importante considerar que en la formulación de la iniciativa original se tuvo la 
participación de la Cámara Nacional de la Industria de Restaurantes y Alimentos 
Condimentados, entre cuyos objetivos se encuentra contribuir y garantizar el 
cumplimiento de los protocolos que exige la Organización de las Naciones Unidas para la 
Educación, la Ciencia y la Cultura, UNESCO para salvaguardar la nominación de la cocina 
mexicana como Patrimonio Cultural Inmaterial Universal de la Humanidad, armonizando 
todas las vertientes de interés institucional: cultural, económicas y turfsticas. 

El texto que presenta el Proyecto de decreto señala que el Estado mexicano, al haber 
suscrito la Convención para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural Inmaterial, celebrada 
en Parfs en octubre de 2003, y al haber obtenido el reconocimiento de patrimonio 
inmaterial de la humanidad, el conjunto de expresiones de la ''cocina tradicional mexicana, 
cultura comunitaria, ancestral y viva; El paradigma de Michoacán'; técnicamente está 
obligado a desarrollar polfticas públicas dirigidas a salvaguardar los elementos 
tradicionales de tal manifestación cultural. En este sentido, se establece que el Proyecto 
de decreto aprobado por la Cámara de Diputados se circunscribe a esta obligación del 
Estado mexicano, adquirida al suscribir y ratificar la citada Convención y a desarrollar las 
bases para dicha protección. 

Declara de interés nacional a la cocina mexicana y establece como objeto de la ley, entre 
otros, el fomento de la misma, el fortalecimiento de los elementos de la economfa nacional 
a través de la cocina mexicana, contribuir a una alimentación adecuada, suficiente y de 
calidad, la promoción de las micro, pequeñas y medianas empresas del sector e 
implementar mecanismos de colaboración para el acceso a programas económicos, 
sociales, turfsticos y culturales en materia de Cocina Tradicional. 

Además de la definición "cocina mexicana" citada previamente, la Ley propone un 
conjunto de definiciones entre las que destaca la de Polftica Nacional de Fomento a la 
Cocina Mexicana, entendida como el conjunto de medidas y acciones implementadas para 
el mejoramiento y posicionamiento de la Cocina Mexicana, con la finalidad fortalecer la 
Cadena de Valor asociada a la misma, asf como a su fomento, promoción y difusión con 
un enfoque integral para su posicionamiento a nivel nacional e internacional. 

Dicha polftica de fomento tiene por objeto, de manera sintética, fomentar el desarrollo 
económico local, el consumo, asf como la distribución y producción de alimentos de 
calidad y el desarrollo productivo local y regional; posicionar el concepto de la Cocina 
Mexicana; promover la Cocina Mexicana como actividad de desarrollo económico, turfstico 
y cultural a nivel nacional e internacional y el fortalecimiento de la cadena de Valor en las 
cocinas tradicionales de México, con énfasis en recursos, productos, cocinas locales, 
platillos y regiones gastronómicas, considerando la participación social mexicana 
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alrededor de sistemas efectivos de concertación, cooperación o asociación con los 
sectores social y privado. 

Para el cumplimiento del objeto de la Ley y del objeto de la política de fomento, la norma 
establece un consejo consultivo para impulsar y promover la participación de las diversas 
instituciones y organismos del sector público y privado ya existentes, teniendo como 
principal premisa el fortalecimiento de la identidad gastronómica mexicana. El consejo 
consultivo es la instancia de consulta para materializar los objetivos y ejes estratégicos 
de la Política de Fomento a la Cocina Mexicana. El consejo lo integran dependencias y 
entidades de la Administración Pública Federal, representantes del Poder Legislativo y 
representantes del sector privado y académico e, incluso, un representante de un 
organismo internacional. Las actividades del Consejo Consultivo serán apoyadas con el 
presupuesto de las instituciones públicas que forman parte del mismo. 

El Proyecto de Decreto es el siguiente: 

DECRETO POR EL QUE SE EXPIDE LA LEY FEDERAL DE FOMENTO A LA COCINA MEXICANA. 
Artículo Único.- Se expide la Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana. 

TirULO PRIMERO 
DISPOSICIONES GENERALES 
capítulo Único 
Artículo 1.- La presente Ley es de Interés nacional y sus disposiciones de orden público, üenen por objeto: 

L Fomentar el desarrollo de la Cocina Mexicana, como sector fundamental para el crecimiento 
económico y el empleo; 

IL Fortalecer los elementos esenciales de la economía mexicana a través de la aplicación de la Políüca 
Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana; 

IIL Contribuir a una alimentación adecuada: nutritiva, suficiente y de calidad, que coadyuve a la salud y 
bienestar de la población mexicana; 

IV. Promover la producüvldad de las micro, pequeñas y medianas empresas relacionadas con la Cocina 
Mexicana¡ 

V. Incentivar y fortalecer la Inversión nacional en las reglones gastronómicas del país; 
VI. Implementar mecanismos de co/aborac/6n para el acceso a programas económicoS¡ sociales, turísticos 

y culturales en materia de Cocina Tradicional; 
VIL Promover Integralmente la Cocina Mexicana como elemento cultural de posicionamiento internacional, 

plataforma de productos nacionales y activo turístico, e 
VIIL Identificar las necesidades de infraestructura pública en los sectores económico y turfstlco, 

a fin de facilitar las relaciones comerciales de dichos sectores con el gastronómico. 
Artículo 2.- Para los efectos de la presente Ley, se entenderá por: 

L Ley: La Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana; 
IL Cocina Mexicana: Los componentes culturales, sociales e históricos que constituyen un atractivo 

turísüco y que conllevan factores económicos alrededor de la comida de los mexicanos; los 
conocimientos y adivldades que están relacionados con la alimentación, los Ingredientes, recetas y 
técnicas de la tradición culinaria y su evolución histórica en la Cocina Tradicional así como la cocina 
contemporánea; los platillos endémicos de México que forman parte de las tradiciones nacionales, 
expresiones locales y regionales, con elementos de calidad, valor, Identidad y arraigo que le 
proporcionan características propias con presencia y reconocimiento nacional e internacional, que la 
distinguen e identifican del resto del mundo, a los usos, costumbres, representaciones, expresiones, 
conocimientos y técnicas, rituales, ados festivos, Instrumentos, objetos, artefactos y espacios 
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culturales relacionados con la producción alimentarla reconocidos como parte Integrante del 
patrimonio cultura/Intangible Inherente a comunidades y grupos de personas; 

IIL Cadena de Valor: Cadena de Valor de la Cocina Mexicana, entendida como los fadores produdlvos, 
económicos, culturales y comerciales, en el que participan campesinos, pequeños produdores, 
empresarios, cocineros tradicionales y prestadores de servicios, vinculados a la producción, 
transformación, comercialización y promoción de produdos y servicios, relacionados con la Cocina 
Mexicana, asimismo, al conjunto de procesos a Implementarse para la elaboración de productos 
perteneciente a la Cocina Mexicana, Integrada por micro, pequeñas, medianas o grandes empresas: 
a. Que produzcan bienes pertenecientes al sedar primario de la economía, relacionadas con la 

Cocina Mexicana¡ 
b. Que brinden servicios de transporte, acoplo, conservación o distribución de bienes primarios 

utilizados en la elaboración de productos pertenecientes a la Cocina Mexicana; 
c. Que produzca bienes o servicios alimentarios, de cualquier sedor de la economía, relacionados 

con la Cocina Mexicana, destinados al consumidor final; 
d Dedicadas a la comercialización de produdos o servicios pertenecientes a la Cocina Mexicana; 
e. Que proporcionen servicios de difusión o promoción de productos pertenecientes a la Cocina 

Mexicana. 
IV. Política Nacional: La Pof¡lfca Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana, entendida como el 

conjunto de medidas y acciones Implementadas para el mejoramiento y posicionamiento de la Cocina 
Mexicana a nivel nacional e internacional,· 

V. Consejo Consultivo: El Consejo Consultivo de la Cocina Mexicana, al que hace referencia la 
presente Ley, y · 

VL Secretaría Técnica: La Secretaría Técnica del Consejo Consultivo de la Cocina Mexicana; 
Artículo 3.- Los programas y acciones que se formulen e Implementen como resultado de la aplicación de la 
Poill!ca Nacionat tendrán como propósito el fortalecimiento de los Integrantes de la Cadena de Valor, así como 
el fomento, promoción y difusión de la Cocina Mexicana con enfoque Integral para su posicionamiento a nivel 
nacional e intemacional. 
Articulo 4.- Para efedos de esta Ley, las autoridades del Estado podrán orientar sus acciones bajo los 
siguientes lineamientos: 

J. Implementar políticas que articulen y fortalezcan la cadena de producción, distribución y 
comercialización, de Insumas utilizados en la Cocina Mexicana; 

IL Mejorar el acceso a financiamiento a todos los componentes de la Cadena de Valor; 
IIL Promover la aplicación de los estándares de calidad necesarios de los insumas, productos y servicios 

de la Cocina Mexicana; 
IV. Impulsar la innovación y conocimiento del sedor gastronómico mexicano con la plena Inclusión de 

todos los sectores económicos, sociales y culturales; 
V. Impulsar acciones y eventos de difusión, señalización y exposición de la Cocina Mexicana. 

Articulo 5.- Las acciones que se Implementen con el objeto de desarrollar métodos de producción para los 
sujetos que conforman la Cadena de Valor, en todos los casos, tienen la obligación de mantener el equilibrio 
ecológico, la conservación y el aprovechamiento sustentable de los recursos naturales. 

TÍTULO SEGUNDO 
DE LA POLfrrCA NACIONAL DE FOMENTO A LA COCINA MEXICANA 
Capítulo/ 
De su naturaleza y objeto 
Articulo 6.- La Política Nacional se instrumentará a partir de un proceso partic/pativo, incluyente y transversal 
que Involucre a los diversos organismos de los ámbitos social y privado, así como a los tres órdenes de 
goblemo, medianté la suscripción, en su caso, de bases, acuerdos o convenios de colaboración, según 
corresponda. 
Articulo 7.- La Política Nacional tendrá por objeto: 

L Fomentar el desarrollo económico local y reglonat a través de la Cocina Mexicana y su Cadena de 
Valor; 

JI. Llevar a cabo acciones de colaboración lnterinstltuc/onal e intergubernamental para la ejecución de 
programas gubernamentales, relacionados con la Cadena de Valor Produdiva de la Cocina Mexicana; 
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IIL Fomentar el consumo, distribución y producción de alimentos de calidad; 
N. Fomentar el desarrollo productivo local y regional, orientado al fortalecimiento de las capacidades 

productivas gastronómicas con un enfoque de inclusión social y productiva de los insumos locales, de 
forma particular, los generados por las comunidades, ejldos y pequeños productores; 

V. Posicionar el concepto de la Cocina Mexicana como un elemento dlferenciador a nivel nacional e 
internacional,· 

VL Promover la Cocina Mexicana como actividad de desarrollo económico, turfstlco y cultural a nivel 
nacional e Internacional¡ 

VIL Fortalecer, a través de la educación, el vinculo entre la Cocina Mexicana con elementos para favorecer 
la nutrición, la Identidad y el reconocimiento del valor cultural de este patrimonio; 

VIIL Promover la formación y capacitación especializada de personal Involucrado en la 
preparación de alimentos que fortalezcan la Cocina Mexicana; 

IX Promover el fortalecimiento de la Cadena de Valor en las cocinas tradicionales de México, con énfasis 
en recursos, productos, cocinas locales, platillos y regiones gastronómicas, considerando la 
participación social mexicana alrededor de sistemas efectivos de concertación, cooperación o 
asociación con los sectores social y privado; 

X Impulsar la diversidad local y regional, orientada a la articulación de acciones que difundan y 
enriquezcan la experiencia gastronómica, a partir del impulso y reconocimiento de los atractivos 
naturales, culturales e históricos presentes en las distintas regiones y localidades del pals; 

XL Promover la aplicación de estándares de ca/ided necesarios para la elaboración ele productos o 
servicios de la Cocina Mexicana¡ 

XIL Implementar mecanismos de análisis, evaluación y previsión oportuna, de/Impacto que tengan las 
acciones emprendidas para el cumplimiento de la presente Ley; 

XIIL Impulsar mediante la adopción de prácticas económicas, la Innovación, calidad y 
sustentab!lldad, que incentiven la competitividad ele los productos y servicios y fomenten el 
aprovechamiento sustentable de los recursos naturales y energéticos. 

Artículo 8.- Las lineas de acción, proyectos y programas, resultado de la aplicación de la Polllica Nacional, se 
sustentarán en un desarrollo Integral en el ámbito económico, turfstlco, cultural, educativo, de salud, social y 
nutrición, de derechos humanos, con enfoque Incluyente, de manera que pueda coadyuvar al cumplimiento 
de los objetivos planteados en la presente Ley. 

TÍTULO TERCERO 
DEL CONSEJO CONSUL7JVO DE LA COCINA MEXICANA 
Cspftuloi 
De su Naturaleza y Facultades 
Artículo 9.- El Consejo Consultivo de la Cocina Mexicana, es el órgano de consulta, cuya finalidad es 
materializar de manera directa y constante al cumplimiento de los objetivos y ejes estratégicos de la Política 
Nacional. 
El Consejo Consultivo tiene por objeto Impulsar y promover la participación de las diversas Instituciones y 
organismos del sector público y privado ya existentes, teniendo como principal premisa el fortalecimiento ele 
la Identidad gastronómica mexicana. 
Artículo 10.- Para el cumplimiento de su objeto, el Consejo Consultivo tendrá las siguientes atribuciones: 

L Fomentar la Incorporación de actores sociales y privados en el marco de la Política Nacional, cuya 
finalidad sea impulsar la promoción y difusión de las estrategias y acciones tomadas; 

IL Impulsar acciones que faciliten la participación ciudadana en el fortalecimiento y desarrollo de la 
cadena de Valor Productiva de la Cocina Mexicana; . 

IIL Proponer acciones y estrategias que contribuyan a/ logro de los objetivos de la Política Nacional; 
IV. Proponer mejoras o adecuaciones a proyectos Incluidos en la PoWca Nacional, considerando 

actividades de fomento y promoción a la Cocina Mexicana en el sector público y privado; 
V. Formular propuestas dirigidas a coordinar y armonizar las políticas públicas tendientes a optimizar los 

recursos asignados al impulso, promoción, desarrollo y fortalecimiento de la Cadena de Valor 
Productiva de la Cocina Mexicana; 

VL Incentivar la generación de informes y estudios en materia gastronómica, así como procurar la 
evaluación de estos para fortalecer las estrategias de la Política Nacional; 
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VII. Emitir opinión o recomendación en aquellos asuntos relacionados al fortalecimiento de la Cadena de 
Valor Productiva de la Cocina Mexicana y a las estrategias de la Política Nacional; 

VIII. Aprobar y, en su caso, modtncar sus reglas de organización y operación; 
IX Elaborar propuestas de formación, capacitación, profes/onallzac/ón y certificación con la finalidad de 

desarrollar y pos/donar a la Cocina Mexicana como un elemento d/ferenclador a nivel nacional e 
ínternactonaf,· 

X Celebrar acuerdos o convenios con instituciones y organismos del sector público y privado, de la 
academia, as! como con Organizaciones de la Sociedad Civil, en el ámbito nacional e lntemacional; 

XI. Integrar las comisiones y gropos de trabajo que sean necesarios para el cumplimiento de los objetivos 
y estrategias propuestos por la Política Nacional; 

XII. Nombrar a un Secretario Técnico para dar cumplimiento a sus funciones; 
XIII. Expedir su reglamento; 
XIV. Las demás necesarias para lograr el objetivo del Consejo Consultivo de la Cocina Mexicana. 

capítulo I/ 
De la Integración del Consejo Consultivo de la Cocina Mexicana 
Articulo 11.· El Consejo Consultivo estará Integrado de la siguiente forma: 

L Un Presidente a cargo de la Secretaria de Cultura, quien podrá ser representada por un subsecretario 
o su equ/va!enleí 

JI. Un Secretario Técnico, a cargo de la Secretaría de Turismo, quien podrá ser representada por un 
subsecretario o su equivalente; 

JI!. Un representante de las siguientes dependencias de la Administración Pública Federal: 
A. Secretaria de Hacienda y Crédito Público; 
B. Secretaría de Economfa; 
C Secretaría de Educación Pública; 
D. Secretaría de 5alucl; 
E Secretaría de Bienestar; 
F. Secretaría de Relaciones Exteriores; y la 
G. Agencia de Servicios a la Comercialización y Desarrollo de Mercados Agropecuarios, órgano 

administrativo desconcentrado de la Secretaria de Agricu/tiJra, Ganadería, Desarrollo Rural, Pesca 
y Alimentación. 

IV. Dos representantes del Poder Legislativo Federal, uno por cada Cámara; 
V. El Representante de la UNESCO en México; 
VI. Cámara Nacional de la Industria de Restaurantes y Alimentos Condimentados (CANIRAC); 
VIL El Conservatorio de la CUltura Gastronómica Mexicana; 
VIII. Un miembro del sector académico; 
IX. Un miembro de la Sociedad Civil; 
X Una o un chef; 
XL Una cocinera o un cocinero tradicionales, y 
XII. Los miembros del Consejo Consultivo durarán en el cargo tres años, debiendo ser ratificados en su 

nombramiento cada año. 
Articulo 12.· Los miembros que Integran el Consejo Consultivo se reunirán en pleno o en comisiones las 
cuales podrán ser creadas de conformidad con lo establecido en su reglamento. 
El pleno ses/onará ordinariamente por lo menos dos veces por año, y en forma extraordinaria, cada que una 
situación así lo requiera; cuando sea convocado por su Presidente o por las dos terceras partes integrantes 
del Consejo Consultivo. 
Todos los miembros del Consejo Consultivo gozarán del derecho a voz y voto, los miembros que no son 
servidores públicos participaran de manera voluntaria y honorífica. 
Articulo 13. · Para que el Consejo Consultivo se considere instalado deberá contar con el quorum necesario 
según sea el caso: 

L El SO% de sus Integrantes más uno, en caso de que la sesión sea de carácter ordinario. 
JI. Las dos terceras partes de sus Integrantes, en caso de que fa sesión sea de carácter extraordinario. 
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JI!. Para que las resoluciones tomadas durante las sesiones del Consejo Consultivo sean efectivas, 
deberán contar con la aprobad6n por mayorfa simple de los votos emitidos por los miembros 
presentes. 

Articulo 14.- Podrán participar en las sesiones del Consejo Consultivo o de las Comisiones creadas por el 
mismo, con el carácter de invltadoBt representantes de Organismos públicos, privados, académicos o de 
Organizaciones de la Sociedad CiVil. 
cada dependencia de la Adminlstrac/6n Pública Federal apoyará las actividades del Consejo Consultivo con 
cargo a su presupuesto. 
El Reglamento establecerá el mecanismo de lnvltacl6n correspondiente. Los Invitados acudirán a las reuniones 
con derecho a voz;. pero sin voto. 
Transitorios 
Primero.- El presente Decreto entrará en vigor el dfa siguiente al de su publlcac/6n en el Diario Oficial de la 
Federac/6n. 
Segundo.- El reglamento del Consejo deberá emitirse dentro de los ciento ochenta dfas naturales siguientes 
a su lnsta/ac/6n. 
Tercero.- Las erogaciones que se generen con motivo de la entrada en vigor del presente Decreto, se 
realizarán con cargo al presupuesto autorizado .de los ejecutores de gasto correspondientes, y en caso de que 
se realice alguna modificaci6n a la estructura orgánica de los mismos, ésta deberá realizarse mediante 
movimientos compensados confonne a las disposiciones jurídicas aplicables, por lo que no se autorizarán 
ampliaciones a su presupuesto para el presente ejercicio fiscal ni subsecuentes como resultado de la entrada 
en vigor del presente Decreto. 

Tomado en cuenta el contenido del Proyecto de decreto por el que se expide la Ley 
Federal de Fomento a la Cocina Mexicana, los integrantes de las comisiones unidas de 
Cultura y de Estudios Legislativos hacen las siguientes 

CONSIDERACIONES 

PRIMERA. El Proyecto de decreto sometido a estudio y dictamen de las comisiones 
unidas de Cultura y de Estudios Legislativos constituye un esfuerzo legislativo noble cuya 
finalidad es hacer un reconocimiento y, a la vez, desarrollar mecanismos institucionales y 
de gestión social que permitan hacer de la "Cocina Mexicana" un instrumento que 
favorezca el desarrollo económico regional, que fomente el turismo y permita el 
fortalecimiento de los valores culturales que, de suyo, tiene esta actividad desde el punto 
de vista de su tradición y amalgama con otras tradiciones alimenticias de pueblos y 
naciones que, en el curso de la historia de nuestro país, permitieron su vinculación y 
enriquecimiento. 

SEGUNDA. Quienes integran las comisiones unidas de Cultura y Estudios Legislativos 
reconocen el esfuerzo de las y los diputados que generaron la iniciativa que da origen al 
Proyecto de decreto, pues se inscribe en la lógica de protección de valores culturales 
mexicanos, en este caso, los relacionados con la tradición alimentaria mexicana en todos 
los tiempos, como una expresión identitaria en la que se manifiesta la gran diversidad 
cultural a que dio lugar la mezcla de tradiciones alimenticias de los pueblos originarios 
con las costumbres alimenticias de otros pueblos, con motivo de la Conquista, primero y, 
más tarde, de la etapa colonial, así como con el desarrollo de esta actividad desde el 
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punto de vista de la economía y el interés gastronómico que, en las últimas décadas, ha · 
encontrado en la concina un fenómeno social que reúne a personas y grupos por sus 
gustos alimenticios y de salud. Todo ello ha dado origen a la combinación de fenómenos 
históricos que contribuyeron al desarrollo y esparcimiento por todo el territorio nacional, 
de una multiplicidad de platillos y comidas típicas de todo orden, para diferentes 
preferencias y consumos que han estado en constante transformación, adaptación e 
innovación hasta hoy día. 

TERCERA. Se advierte de inicio el planteamiento de incorporar al sistema jurídico 
nacional una materia denominada "cocina mexicana" como objeto de regulación, 
enfocada hacia un conjunto de actividades a desarrollar por los sectores público y social 
a través de disposiciones que desarrollan capacidades de gestión esencialmente dirigidas 
al fomento. La justificación inicial que declara el proyecto de decreto es el "interés 
nacional" que supone la materia de "cocina mexicana"; la cual puede ser vista desde la 
perspectiva del interés público que generalmente constituye el incentivo para establecer 
disposiciones normativas que confieren poderes, asignan responsabilidades o establecen 
sanciones. 

CUARTO. En este sentido, es conveniente señalar que el interés público (o el interés 
nacional a que se refiere el Proyecto de decreto en análisis) no tiene una definición propia 
en la doctrina, ni su utilización adquiere una característica unívoca en términos de su 
aplicación. Más bien, hace referencia a diferentes intervenciones del Estado en distintos 
ámbitos de la vida pública y privada, en coordinación con la sociedad, en función del 
bienestar general que debe prevalecer sobre en bienestar individual. Generalmente, el 
interés público establece límites, reglas o condiciones a los derechos de los particulares, 
con la especificidad de que los mismos, deben estar previamente señalados en las leyes, 
a fin de evitar la discrecionalidad de la autoridad. En otros casos, el interés público se 
dirige a generar intervenciones específicas del Estado para fortalecer determinados 
sectores o actividades con un propósito específico, muchas veces relacionado con la 
alimentación, la salud, la educación, la cultura o cualquier otro fin equiparable. También 
es necesario distinguir que el interés público, al ser un concepto abstracto, debe de ser 
dotado de sentido en las normas, a fin de precisar que, al ser un valor general, auténtico 
y reconocido, cualquier medida que se tome en su nombre, esté plenamente amparada y 
justificada por la ciudadanía, a fin de que la actuación de las autoridades este plenamente 
fundada y motivada, por ejemplo, al brindar una atención especializada a una actividad 
económica como lo es la cocina mexicana. Para estas dictaminadoras, el "interés nacional" 
que señala la iniciativa, debe ser entendido bajo el sentido del "interés público" y así 
sustentar disposiciones que posibiliten enfocar esfuerzos tanto de las instituciones como 
de la sociedad, en un fin público que es el fomento de la Cocina Mexicana. 
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QUINTO. Es preciso señalar que, en opinión de las codictaminadoras, el concepto o 
categoría de "cocina mexicana" definido en el Proyecto de decreto, constituye un conjunto 
muy amplio de contenidos. Entre ellos, se hace referencia, por una parte, al patrimonio 
cultural intangible de la parte tradicional de esta práctica, asociada a los conocimientos 
de los pueblos originarios y sus descendientes en el uso y aprovechamiento de productos 
alimenticios nativos del ahora territorio nacional, y vinculados a distintas prácticas 
culturales. Asimismo, por otra parte, en la definición propuesta también se hace referencia 
al conjunto de actividades económicas que derivan de la misma, es decir, los elementos 
relacionados con el cultivo, aprovisionamiento, traslado, distribución y comercialización 
de productos, que constituyen o generan activos económicos y empleos, los cuales son 
comunes a cualquier otra actividad económica. Finalmente, la definición incluye también, 
a la "cocina mexicana" vista como una actividad relacionada con el turismo, esto es, como 
el flujo de personas interesadas en degustar determinado tipo de alimentos y platillos, no 
necesariamente de origen tradicional, asociadas a productos de todo orden, incluidas las 
actividades lúdicas relacionadas con dicho consumo. 

SEXTO. En este sentido, la definición establecida en el artículo 2.- retoma contenidos de 
muy diverso orden que, sin duda, reflejan el conjunto de actividades que implica la "Cocina 
Mexicana". No obstante, al considerarse como objeto jurídico, la aplicación de la definición 
propuesta, desde el punto de vista de su consecuencia jurídica, prácticamente lleva a 
considerar susceptible de apoyo institucional, muchas actividades que se realizan en este 
ámbito de la vida económica. Por ello, quienes integran a la Comisión de Cultura son de 
la opinión de precisar el concepto de la cocina mexicana relacionando su contenido con 
el señalamiento que la Ley General de Cultura y Derechos Culturales hace de las 
manifestaciones cultuales, esto es, la relación de elementos del pasado y el presente en 
las expresiones a que da lugar una manifestación y su relación con los aspectos 
identitarios. En este sentido, se propone modificar la definición establecida por el artículo 
dos en el siguiente sentido: 

Artículo 2, fracción II. Cocina Mexicana: conjunto de alimentos, recetas, 
platillos, prácticas, utensilios y conocimientos, pretéritos y actuales, asociados a la 
alimentación de las personas, grupos, pueblos y comunidades de la Nación 
mexicana. Elementos que las personas, de manera Individual o colectiva, reconocen 
como propios por el valor que les aporta en términos de su tradición, identidad, 
arraigo y contemporaneidad y a los que tienen pleno derecho de acceder, practicar 
y disfrutar de manera activa y creativa; 

SÉPTIMO. Quienes integran a las comisiones dictaminadoras, consideran que las normas 
pueden proponer la protección, fomento o incentivo de cualquier actividad, siempre que · 
éstas se consideren en el contexto del interés público y la construcción normativa sea 
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congruente con el mismo. De la misma forma, el desarrollo de políticas que deriven de la 
aplicación de a una ley de fomento, deben incluir necesariamente la participación de los 
sectores social y privado, a fin de que el Estado no sustituya a las iniciativas que surgen 
desde la sociedad. Para que ello sea posible, es necesario que las disposiciones normativas 
desarrollen contenidos que fortalezcan la capacidad de gestión de la sociedad. En este 
sentido es que se propone que el Consejo Consultivo de Fomento a la Cocina Mexicana, 
sea considerado como un órgano de gestión y consulta en favor de las políticas que se 
generen en la materia al amparo de la ley. Por ello, en primer término, se considera 
necesario modificar la denominación del Consejo, a fin de que su denominación sea 
Consejo de Fomento a la Cocina Mexicana. En segundo término, señalar expresamente 
en la norma, que será un órgano de gestión y consulta, a fin de que el sectores social y 
privado cuenten con un escenario desde propongan y asesoren a la autoridad sobre 
políticas que contribuya a desarrollar este vínculo que tiene la cocina mexicana con el 
desarrollo regional y local, el sector turístico y las expresiones culturales. 

OCTAVA. Es de señalarse que, la modificación de la definición de Cocina Mexicana y la 
orientación de la función del Consejo hacia la gestión, posibilitará que haya una mayor 
visualización de los actores que participan dentro de la cadena de valor señalada por el 
Proyecto de decreto, en la que tendrán cabida quienes producen bienes o servicios 
alimentarios relacionados con la Cocina Mexicana destinados al consumidor final. De este 
modo, la participación de diferentes dependencia y entidades de la Administración Pública 
Federal permite que las políticas que se generen en favor de la Cocina Mexicana, 
encuentre una vía transversal de vinculación entre sus diferentes actividades, incentivadas 
por los sectores social y privado interesados en su fomento y desarrollo, tanto a nivel local 
como regional. 

NOVENA. La norma que se propone incorporar al sistema jurídico crea la Política Nacional 
de Fomento a la Cocina Mexicana con el objeto de fomentar, entre otras cosas, el 
desarrollo económico local y regional; el consumo, distribución y producción de alimentos 
sanos; la producción de insumos locales; así como promover la cocina mexicana como 
una actividad de desarrollo turístico, bajo la aplicación de estándares de calidad en la 
elaboración de productos o servicios, entre otros. Todos estos objetos señalados para el 
plan, abarcan actividades de muy diverso orden que derivan en responsabilidades 
institucionales, las cuales, evidentemente no están concentradas en una sola dependencia 
o entidad pública. Sin embargo, la incorporación de diferentes entidades en la integración 
del Consejo de Fomento a la Cocina Mexicana, tiene ese propósito, que con base en sus 
atribuciones legales, se alineen las acciones y programas que, eventualmente, 
contribuyan al fomento y desarrollo de este sector. 
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DÉCIMA. Lo señalado en la consideración previa aplica, por ejemplo, a la Secretaría de 
Turismo, dependencia cuyas atribuciones establecidas en el artículo 42 de la Ley Orgánica 
de la Administración Pública Federal, le permiten promover y apoyar la coordinación de 
los prestadores de servicios turísticos, así como estimular la participación de los sectores 
social y privado en materia de infraestructura. De la misma forma, La Ley General de 
Turismo, los artículos 23 y 24, le confiere a esa dependencia la responsabilidad de 
colaborar en la identificación, zonificación y establecimiento de lineamientos y estrategias 
turísticas en relación con los recursos turísticos, no obstante, el diagnóstico, y 
aprovechamiento sustentable, se realiza en coordinación con las entidades federativas y 
los municipios. En este contexto es posible que la "Cocina Mexicana" pueda ser 
identificada como un recurso turístico, que posibilite el desarrollo de algún sitio o región 
que lo haga atractivo para la actividad turística. 

DÉCIMA PRIMERA. En el mismo sentido, la Ley establece como figura central para el 
fomento de la Cocina Mexicana la participación de la Secretaría de Cultura. La finalidad 
es congruente con la Ley General de Cultura y Derechos Culturales, cuyo artículo 15 
establece la responsabilidad de la Federación, compartida con los demás órdenes de 
gobierno, de desarrollar acciones para investigar, conservar, proteger, fomentar, formar, 
enriquecer y difundir ese patrimonio. En este sentido, es de señalarse que esta 
responsabilidad está circunscrita a los elementos que se consideran patrimonio cultural 
inmaterial que, en el caso de la Convención para la Salvaguardia del Patrimonio Cultural 
Inmaterial1, en su artículo 2, numeral 1, lo define como: '~ .. los usos, representaciones, 
expresiones, conocimientos y técnicas -junto con los instrumentos, objetos, artefactos y 
espacios culturales que les son inherentes- que las comunidades, los grupos y en algunos 
casos los individuos reconozcan como parte integrante de su patrimonio cultural. Este 
patrimonio cultural inmateria¿ que se transmite de generación en generación, es recreado 
constantemente por las comunidades y grupos en función de su entorno, su interacción 
con la naturaleza y su historia, infundiéndoles un sentimiento de identidad y continuidad 
y contribuyendo así a promover el respeto de la diversidad cultural y la creatividad 
humana. 

DÉCIMA QUINTA. De la misma forma, La Ley Orgánica de la Administración Pública 
Federal establece que la Secretaría de Cultura tiene a su cargo, conforme lo establece la 
fracción X del artículo 41 bis, la promoción e impulso de la investigación, conservación y 
promoción de la historia, las tradiciones y las artes populares, dentro de las que podrían 
considerarse las manifestaciones de la cocina tradicional mexicana y que, de hecho, a 
través de la Dirección General de Culturas Populares se han desarrollado diferentes 

1 Convención para la salvaguardia del patrimonio cultural inmaterial; Parfs, Franela 17-10-2003, suscrito por el 
Estado Mexicano el17·10-2003, aprobado por el Senado de la República el 27-10-2005 y publicado en el Diario 
Oficial de la Federación el29-11-2005. 
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actividades con motivo de recopilar y publicar información sobre la elaboración de platillos 
tradicionales en diversas partes del territorio nacional. Ahora bien, la atribución de que 
sea la Secretaría de Cultura la que presida el Consejo, tiene como objeto alinear políticas 
públicas que, vinculados a esta actividad, tienen diferentes dependencias públicas. Se 
trata de que el concepto de "Cocina Mexicana" sea visualizado más allá de la concepción 
de patrimonio cultural inmaterial o expresiones culturales tradicionales. 

DÉCIMA SEGUNDA. Bajo una lógica, quienes integran a las comisiones unidas que 
concurren al dictamen, opinan en que, con los ajustes al proyecto de decreto, es factible 
instrumentar una política pública alineada a propósitos comunes en favor de la Cocina 
Mexicana y que sean los sectores sociales y privados quienes cuenten con un instrumento 
normativo de gestión que facilite su actuación ante las dependencias y entidades públicas, 
de modo que se concrete una Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana 
transversal a los programas normales de operación de las instituciones públicas, que 
distribuya beneficios locales y regionales, desde la perspectiva de la alimentación, la salud, 
el turismo y, de modo especial, genere un mayor reconocimiento a una actividad que 
debe gozar de una mayor reconocimiento nacional e internacional por su calidad y 
especialidad. 

Con base en lo expuesto, los y las senadoras integrantes de las comisiones unidas de 
Cultura y Estudios Legislativos, someten a consideración del Pleno de la Cámara de 
Senadores el siguiente 

PROYECTO DE DECRETO 

Artículo Único.- Se expide la Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana, para quedar 
como sigue: 
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LEY FEDERAL DE FOMENTO A LA COCINA MEXICANA 

TÍTULO PRIMERO 

DISPOSICIONES GENERALES 
Capítulo Único 

Artículo 1.- La presente Ley es de interés público y tiene por objeto fomentar, 
promover y difundir la diversidad de la cocina mexicana, a fin de impulsar su 
productividad, competitividad y reconocimiento, a nivel nacional e 
internacional, de conformidad con los siguientes objetivos: 

l. Fomentar el desarrollo de la Cocina Mexicana, como sector fundamental para el 
crecimiento económico y el empleo; 

11. Fortalecer la economía mexicana a través de la aplicación de la Política Nacional 
de Fomento a la Cocina Mexicana; 

111. Contribuir a una alimentación adecuada, nutritiva, suficiente y de calidad, que 
. coadyuve a la salud y bienestar de la población mexicana; 

IV. Promover la productividad de las micro, pequeñas y medianas empresas 
relacionadas con la Cocina Mexicana; 

V. Incentivar y fortalecer la inversión nacional en las regiones gastronómicas del país; 

VI. Implementar mecanismos de colaboración de los sectores público, social y 
privado, para el acceso a programas económicos, sociales, turísticos y culturales 
en materia de Cocina Tradicional; 

VIl. Promover integralmente la Cocina Mexicana como elemento cultural de 
posicionamiento internacional, plataforma de productos nacionales y activo 
turístico, y 

VIII. Identificar las necesidades de infraestructura pública en los sectores económico y 
turístico, a fin de facilitar las relaciones comerciales de dichos sectores con el 
gastronómico. 

Artículo 2.- Para los efectos de la presente Ley, se entenderá por: 
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l. Cadena de Valor: factores productivos, económicos, culturales y comerciales, en 
los que participan campesinos, ejidatarios, pequeños productores, empresarios, 
cocineros tradicionales y prestadores de servicios, vinculados a la producción, 
transformación, comercialización y promoción de productos y servicios, 
relacionados con la Cocina Mexicana, así como los procesos de elaboración 
de productos identificados con la Cocina Mexicana, desarrollados por 
micro, pequeñas, medianas o grandes empresas: 

a. Que produzcan bienes pertenecientes al sector primario de la economía, 
relacionadas con la Cocina Mexicana; 

b. Que brinden servicios de transporte, acopio, conservación o distribución de 
bienes primarios utilizados en la elaboración de productos pertenecientes a 
la Cocina Mexicana; 

c. Que produzca bienes o servicios alimentarios, de cualquier sector de la 
economía, relacionados con la Cocina Mexicana, destinados al consumidor 
final; 

d. Dedicadas a la comercialización de productos o servicios pertenecientes a la 
Cocina Mexicana, o 

e. Que proporcionen servicios de difusión o promoción de productos 
pertenecientes a la Cocina Mexicana; 

11. Cocina Mexicana: conjunto de alimentos, recetas, platillos, prácticas, 
utensilios y conocimientos, pretéritos y actuales, asociados a la 
alimentación de las personas, grupos, pueblos y comunidades de la 
Nación mexicana. Elementos que las personas, de manera individual o 
colectiva, reconocen como propios por el valor que les aporta en 
términos de su tradición, identidad, arraigo y contemporaneidad y a los 
que tienen pleno derecho de acceder, practicar y disfrutar de manera 
activa y creativa; 

111. Consejo: El Consejo de Fomento de la Cocina Mexicana; 

IV. Ley: La Ley Federal de Fomento a la Cocina Mexicana, y 

V. Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana: conjunto de medidas y 
acciones implementadas para el mejoramiento y posicionamiento de la Cocina 
Mexicana a nivel nacional e internacional. 
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DICTAMEN DE LAS COMISIONES UNIDAS DE CULTURA Y DE 
ESTUDIOS LEGISLATIVOS CON PROYECTO DE DECRETO 
POR EL QUE SE EXPIDE LA LEY FEDERAL DE FOMENTO A LA 
COCINA MEXICANA. 

Artículo 3.- Los programas y acciones que se formulen e implementen como resultado de 
la aplicación de la Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana, tendrán como 
propósito el fortalecimiento de los integrantes de la Cadena de Valor, así como el fomento, 
promoción y difusión de la Cocina Mexicana con enfoque integral para su posicionamiento 
a nivel nacional e internacional. 

Artículo 4.- Para efectos de esta Ley, con base en la disponibilidad presupuesta!, las 
autoridades federales podrán orientar sus acciones bajo los siguientes lineamientos: 

l. Implementar políticas públicas que articulen y fortalezcan la cadena de 
producción, distribución y comercialización, de insumas utilizados en la Cocina 
Mexicana; 

11. Mejorar el acceso a financiamiento a todos los componentes de la Cadena de Valor; 

111. Promover la aplicación de los estándares de calidad necesarios de los insumas, 
productos y servicios de la Cocina Mexicana; 

IV. Impulsar la innovación y conocimiento del sector gastronómico mexicano con la 
plena inclusión de todos los sectores económicos, sociales y culturales, y 

V. Impulsar acciones y eventos de difusión, señalización y exposición de la Cocina 
Mexicana. 

Artículo 5.- Las acciones que se implementen con el objeto de desarrollar métodos de 
producción para los sujetos que conforman la Cadena de Valor, en todos los casos, tienen 
la obligación de mantener el equilibrio ecológico, la conservación y el aprovechamiento 
sustentable de los recursos naturales. 

TÍTULO SEGUNDO 
DE LA POLÍTICA NACIONAL DE FOMENTO A LA COCINA MEXICANA 

Capítulo I 
De su naturaleza y objeto 

Artículo 6.- La Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana se instrumentará a 
partir de un procesó participativo, incluyente y transversal, que involucre a los diversos 
organismos de los ámbitos social y privado, así como a los. tres órdenes de gobierno, 
mediante la suscripción, en su caso, de bases, acuerdos o convenios de colaboración, 
según corresponda. 
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Artículo 7.- La Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana tendrá como 
propósitos: 

l. Fomentar el desarrollo económico de localidades y regiones del territorio 
nacional a través de la Cocina Mexicana y su Cadena de Valor; 

11. Llevar a cabo acciones de colaboración interinstitucional e intergubernamental para 
la ejecución de programas gubernamentales, relacionados con la Cadena de Valor 
Productiva de la Cocina Mexicana; 

111. Fomentar el consumo, distribución y producción de alimentos de calidad; 

IV. Fomentar el desarrollo productivo local y regional, orientado al fortalecimiento de 
las capacidades productivas gastronómicas con un enfoque de inclusión social y 
productiva de los insumas locales, de forma particular, los generados por las 
comunidades, ejidos y pequeños productores; 

V. Posicionar el concepto de la Cocina Mexicana como un elemento de distinción a 
nivel nacional e internacional; 

VI. Promover la Cocina Mexicana como actividad de desarrollo económico, turístico y 
cultural a nivel nacional e internacional; 

VIl. Fortalecer, a través de la educación, el vínculo entre la Cocina Mexicana con 
elementos para favorecer la nutrición, la identidad y el reconocimiento del valor 
cultural de este patrimonio; 

VIII. Promover la formación y capacitación especializada de personal involucrado en la 
preparación de alimentos que fortalezcan la Cocina Mexicana; 

IX. Promover el fortalecimiento de la Cadena de Valor en las cocinas tradicionales de 
México, con énfasis en recursos, productos, cocinas locales, platillos y regiones 
gastronómicas, considerando la participación social mexicana alrededor de 
sistemas efectivos de concertación, cooperación o asociación con los sectores social 
y privado; 

X. Impulsar la diversidad local y regional, orientada a la articulación de acciones que 
difundan y enriquezcan la experiencia gastronómica, a partir del impulso y 
reconocimiento de los atractivos naturales, culturales e históricos presentes en las 
distintas regiones y localidades del país; 
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ESTUDIOS LEGISLATIVOS CON PROYECTO DE DECRETO 
POR EL QUE SE EXPIDE LA LEY FEDERAL DE FOMENTO A LA 
COCINA MEXICANA. 

XI. Promover la aplicación de estándares de calidad necesarios para la elaboración de 
productos o servicios de la Cocina Mexicana; 

XII. Implementar mecanismos de evaluación sobre el del impacto que tengan 
las acciones emprendidas en el cumplimiento de la presente Ley, y 

XIII. Impulsar, mediante la adopción de prácticas económicas; la innovación, 
la calidad y la sustentabilidad, que incentiven la competitividad de los 
productos y servicios y fomenten el aprovechamiento sustentable de los 
recursos naturales y energéticos. 

Artículo 8.- Las líneas de acción, proyectos y programas, resultado de la 
aplicación de la Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana, tomarán· 
en cuenta, de manera integral, los aspectos económicos, turísticos, culturales, 
educativos, de salud, alimentación sana, desarrollo social, y derechos 
humanos, con la finalidad de coadyuvar al cumplimiento del objeto de la 
presente Ley. 

TÍTULO TERCERO 
DEL CONSEJO DE FOMENTO DE LA COCINA MEXICANA 

Capítulo I 
De su Naturaleza y Facultades 

Artículo 9.- El Consejo de Fomento de la Cocina Mexicana, es un órgano de 
gestión y consulta, cuya finalidad es dar cumplimiento a la Politica Nacional de 
Fomento a la Cocina Mexicana. 

El Consejo de Fomento impulsará y promoverá la participación de los sectores 
público, social y privado en el fortalecimiento de la identidad gastronómica 
mexicana. 

Artículo 10.- Para el cumplimiento de su objeto, el Consejo de Fomento tendrá las 
siguientes funciones: 

l. Fomentar la incorporación de actores sociales y privados en el marco de 
la Política Nacional de Fomento a la Cocina Mexicana; 
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11. Impulsar acciones que faciliten la participación ciudadana en el fortalecimiento y 
desarrollo de la Cadena de Valor Productiva de la Cocina Mexicana; 

111. Proponer a las autoridades acciones y estrategias que contribuyan al logro de 
los objetivos de la Política Nacional de la Cocina Mexicana; 

IV. Proponer mejoras o adecuaciones a proyectos incluidos en la Política Nacional, 
considerando actividades de fomento y promoción a la Cocina Mexicana en el 
sector público y privado; 

V. Emitir opinión sobre la aplicación de recursos que impacten la Cadena de 
Valor Productiva que incida en las actividades relacionadas con la Cocina 
Mexicana; 

VI. Incentivar la generación de informes y estudios en materia gastronómica, así como 
procurar la evaluación de estos para fortalecer las estrategias de la Política 
Nacional; 

VIl. Emitir opinión o recomendación en aquellos asuntos relacionados al fortalecimiento 
de la Cadena de Valor Productiva de la Cocina Mexicana y a las estrategias de la 
Política Nacional; 

VIII. Aprobar y, en su caso, modificar sus reglas de organización y operación; 

IX. Elaborar propuestas de formación, capacitación, profesionalización y certificación 
con la finalidad de desarrollar y posicionar a la Cocina Mexicana como un elemento 
de distinción a nivel nacional e internacional; 

X. Celebrar acuerdos o convenios con instituciones y organismos del sector público y 
privado, de la academia, así como con Organizaciones de la Sociedad Civil, en el 
ámbito nacional e internacional; 

XI. Integrar las comisiones y grupos de trabajo que sean necesarios para el 
cumplimiento de los objetivos y estrategias propuestos por la Política Nacional; 

XII. Nombrar a un Secretario Técnico para dar cumplimiento a sus funciones; 

XIII. Expedir su reglamento, y 
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XIV. Las demás necesarias para cumplir con los objetivos del Consejo de 
Fomento de la Cocina Mexicana. 

Capítulo II 
De la Integración del Consejo de Fomento de la Cocina Mexicana 

Artículo 11.- El Consejo de Fomento estará integrado de la siguiente forma: 

l. La presidencia, a cargo de la Secretaría de Cultura, la que podrá ser representada 
por un subsecretario o su equivalente; 

11. La Secretaría, a cargo de la Secretaría de Turismo, la que podrá ser representada 
. por un subsecretario o su equivalente; 

111. La representación de las siguientes dependencias y entidades de la 
Administración Pública Federal: 

A. Secretaría de Hacienda y Crédito Público; 

B. Secretaría de Economía; 

C. Secretaría de Educación Pública; 

D. Secretaría de Salud; 

E. Secretaría de Bienestar; 

F. Secretaría de Relaciones Exteriores, y 

G. Agencia de Servicios a la Comercialización y Desarrollo de Mercados 
Agropecuarios, órgano administrativo desconcentrado de la Secretaría 
de Agricultura, Ganadería, Desarrollo Rural, Pesca y Alimentación; 

IV. Dos representantes del Poder Legislativo Federal, uno por cada Cámara; 

V. La persona que presida la Cámara Nacional de la Industria de Restaurantes y 
Alimentos Condimentados; 
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VI. Representantes de las organizaciones sociales, asoc1ac1ones civiles e 
instituciones académicas, representativas del sector a propuesta de los miembros 
del Consejo; 

VIl. Persona con estudios especializados en gastronomía que ejerza 
funciones de cocinero en jefe, y 

VIII. Persona dedicada a .la cocina tradicional. 

Los miembros del Consejo de Fomento durarán en el cargo tres años y, según 
corresponda, deberán ser ratificados en su nombramiento cada año. 

Artículo 12.- Los miembros que integran el Consejo de Fomento se reunirán en pleno o 
en comisiones, las cuales podrán ser creadas de conformidad con lo establecido en su 
reglamento. 

El pleno sesionará ordinariamente por lo menos dos veces por año, y en forma 
extraordinaria, cada que una situación así lo requiera; cuando sea convocado por su 
Presidente o por las dos terceras partes integrantes del Consejo de Fomento. 

Todos los miembros del Consejo de Fomento gozarán del derecho a voz y voto. Los 
miembros que no son servidores públicos participarán de manera voluntaria y honorífica. 

Artículo 13.- Para que el Consejo de Fomento se considere instalado deberá contar con 
el quorum necesario según sea el caso: 

1. La mitad más uno de sus integrantes, en caso de que la sesión sea de carácter 
ordinario. 

11. Las dos terceras partes de sus integrantes, en caso de que la sesión sea de carácter 
extraordinario. 

111. Para que las resoluciones tomadas durante las sesiones del Consejo de Fomento 
sean efectivas, deberán contár con la aprobación por mayoría simple de los votos 
emitidos por los miembros presentes. 

Artículo 14.- Podrán participar en las sesiones del Consejo de Fomento o de las 
Comisiones creadas por el mismo, con el carácter de invitados, representantes de 
organismos públicos, privados, académicos o de organizaciones de la sociedad civil. 

Cada dependencia de la Administración Pública Federal apoyará las actividades del 
Consejo de Fomento con base en la disponibilidad presupuesta! a su cargo. 
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El Reglamento establecerá el mecanismo de invitación correspondiente. Los invitados 
acudirán a las reuniones con derecho a voz, pero sin voto. 

TRANSITORIOS 

PRIMERO.- El presente Decreto entrará en vigor el día siguiente al de su publicación en 
el Diario Oficial de la Federación. 

SEGUNDO.- El reglamento del Consejo de Fomento de la Cocina Mexicana deberá 
emitirse por la Secretaría de Cultura dentro de los ciento ochenta días naturales 
siguientes a su instalación. 

TERCERO.- Las erogaciones que se generen con motivo de la entrada en vigor 
del presente Decreto corresponderán a las dependencias y entidades 
competentes, y se realizarán con cargo a su presupuesto aprobado para el 
ejercicio fiscal que corresponda por la Cámara de Diputados. 

Ciudad de México, a 28 de octubre de 2021. 
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